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PROTOCOLO DE ENTENDIMIENTO ENTRE
EL GOBIERNO DE LA REPUBLICA DE CHILE Y EL GOBIERNO DE CANADA
RESPECTO AL RECONOCIMIENTO MUTUO DE SUS SISTEMAS
DE CLASIFICACION DE CARNE DE BOVINO

EL GOBIERNO DE LA REPUBLICA DE CHILE (CHILE) y EL GOBIERNO DE
CANADA (CANADA), (los “Participantes™),

CONSIDERANDO el Tratado de Libre Comercio entre el Gobierno de la

Republica de Chile y el Gobierno de Canadd, hecho en Santiago el 5 de diciembre de
1996;

CONSIDERANDO ¢l Acuerdo sobre Obstdculos Técnicos al Comercio incluido en
el Anexo 1A del Acuerdo de Marrakech por el que se establece la Organizacion Mundial
del Comercio, hecho en Marrakech el 18 abril de 1994;

CONSIDERANDO que ¢l sistema de clasificacion de carne de bovino de Canada

cumple con los esténdares y objetivos del sistema de clasificacién de carne de bovino de
Chile;

CONSIDERANDO que el sistema de clasificacién de carne de bovino de Chile (Ley
de Carnes N° 19.162) cumple con los estindares y objetivos del sistema de clasificacion
de carne de bovino de Canads;

TENIENDO EN CUENTA que la Agencia de Inspeccion Alimentaria de Canadd
(CFIA) esta a cargo de la inspeccion sanitaria de carnes en Canadd, y que, ademas, es
responsable de acreditar y fiscalizar continuamente a la Agencia Canadiense de
Clasificacion de la Carne Bovina (CBGA) para asegurar la correcta aplicacion del
Reglamento sobre Clasificacion de Canales de Ganado y Aves de Canada (Livestock and
Poultry Carcass Grading Regulations),

TENIENDO EN CUENTA que la CBGA es la Agencia Canadiense de Clasificacion
de la Carne Bovina, responsable de asignar categorias (clasificacion) a las canales de
bovino, y que, inicamente clasificadores autorizados pueden clasificar las canales de
bovino en Canada (cada clasificador debe completar exitosamente un exhaustivo
programa de capacitacion aprobado por la CBGA, y, una vez certificados, los
clasificadores son auditados regularmente por la CBGA a través del Programa Nacional
de Monitoreo de Clasificaciones que administra la CFIA); v

TENIENDO EN CUENTA, por Gltimo, que el Servicio Agricola y Ganadero de Chile
(SAQG) es responsable de asignar categorias (clasificacion) a las canales de bovino en
Chile,

HAN ACORDADO lo siguiente:



DEFINICIONES

Para los efectos del presente Protocolo de Entendimiento:

a)

b)

d)

“Reglamento sobre Clasificacion de Canales de Ganado y Aves de
Canada” significa el reglamento que establece los estandares oficiales de
Canada para la clasificacion de canales de ganado y aves;

“Norma Chilena 1306-2002” significa el reglamento chileno que
establece los estandares oficiales de Chile para la clasificacion de canales
de bovino;

“Norma Chilena 1596-1999” significa el reglamento chileno que define
los cortes menores o basicos de la carne de bovino de uso comercial en el
pais;

“Sistema de clasificacion de carne de bovino de Canada” significa el
sistema que cumple con el Reglamento sobre Clasificacién de Canales de
Ganado y Aves de Canada. Los Participantes entienden que la
clasificacién de canales de bovino se basa en el sexo, la madurez, el color
de la came, el color de la grasa, la musculatura de la canal, la cobertura y
textura de grasa, la textura de la carne y el nivel de marmoleo;

“Sistema de clasificacion de carne de bovino de Chile” significa el
sistema que cumple la Norma Chilena 1306-2002. Los Participantes
entienden que la clasificacion de canales de bovino se basa en la edad
determinada por la denticion, el sexo, la grasa de cobertura, las
contusiones, el peso de la canal caliente (terneros).

RECONOCIMIENTO MUTUO

a)

b)

Chile reconoce que el sistema de clasificacién de carne de bovino de
Canad4 cumple con los estandares y requisitos del sistema de
clasificacion de carne de bovino de Chile y de la Norma Chilena 1306-
2002. Chile también reconoce a la CBGA como la agencia responsable de
certificar la clasificacion de canales de carne de bovino mediante la
aplicacion del sistema de clasificacion de came de bovino de Canada,
certificando la nomenclatura de los cortes de carne.

Canada reconoce que el sistema de clasificacién de carne de bovino de
Chile cumple con los estandares y requisitos del sistema de clasificacion
de carne de bovino de Canada. Canada reconoce la competencia de las
Empresas de Certificacion inscritas en el Registro de Entidades
Certificadoras dependiente del SAG para efectos de clasificar las carnes
chilenas destinadas al mercado canadiense.

Chile y Canadd reconocen mutuamente sus respectivos sistemas de
clasificacion de carne de bovino para los efectos de:

i) la comercializacion en Chile de carne bovina canadiense,
clasificada por la CBGA de acuerdo con las leyes canadienses; y

11) la comercializacion en Canada de carne bovina chilena, clasificada
por las Entidades Certificadoras de acuerdo con las leyes
chilenas.



3. NOMEN(IZLATURA DE CLASIFICACION DE CANALES Y CORTES DE CARNE DE
BOVINO

a)

b)

Los Participantes entienden que:

1) El Anexo 1 del presente Protocolo de Entendimiento consta de
una tabla donde se compara la nomenclatura de clasificacién de
acuerdo con la Norma Chilena 1306-2002 y con las clasificaciones
de calidad de carne de bovino de Canadé;

ii} El Anexo 2 del presente Protocolo de Entendimiento consta de
una tabla donde se compara la nomenclatura de los cortes de carne
de bovino de acuerdo con la Norma Chilena 1596-1999 con la
nomenclatura de cortes de carne de bovino de Canada. Esta tabla
se debe usar como referencia.

Los Participantes se notificaran por escrito cualquier cambio en la
nomenclatura que utilizan para la clasificacion o para los cortes de carne
de bovino en Chile o Canad4 y actualizaran el Anexo 1 o el Anexo 2,
segln corresponda.

Para ingresar a Chile, la carne bovina canadiense debera estar etiquetada de
acuerdo con los reglamentos chilenos y la etiqueta exigida para los cortes de
came bovina canadiense, se puede ubicar sobre el envase de plastico.

4. AUTORIDADES COMPETENTES

a)

b)

Chile reconoce que la CFIA es la autoridad competente a cargo de la
inspeccidn sanitaria de la carne que se va a exportar a Chile, de la
exactitud de las descripciones comerciales de la carne bovina y de la
acreditacion y fiscalizacion de las operaciones de la CBGA, conforme a
las exigencias de la ley chilena.

Canada reconoce que el SAG es la autoridad competente para la
aplicacion de la Ley de Carnes N°© 19.162. El SAG es la autoridad que
estd a cargo de la inspeccidn sanitaria de la carne que se va a exportar a
Canada, de la exactitud de las descripciones comerciales de la carne y de
la acreditacidn y fiscalizacion de las operaciones de las Entidades
Certificadoras, conforme a las exigencias de la ley canadiense.

' El cuadro comparativo con las normas chilenas relativas a la came de bovino y las clasificaciones de
Canada servirdn como referencia para los consumidores en Chile con el fin de describir fos nombres de las
clasificaciones de Canada en términos que sean faciles de entender y resulten conocidos para ellos. No
obstante, esta comparacion no pretende denotar una equivalencia entre los dos sistemas de clasificacion

reciproca.



S. ENTRADA EN VIGOR Y TERMINACION

a) El presente Protocolo de Entendimiento entrard en vigor cuarenta y cinco
(45) dias después de su firma.

b) Un Participante podré dar término al presente Protocolo de Entendimiento
mediante notificacion por escrito al otro Participante, con 180 dias de
antelacidn, a través de los canales diplomaticos.

) Los Participantes podran modificar ¢l presente Protocolo de
Entendimiento mediante consentimiento mutuo por escrito.

FIRMADO ¢n duplicado en la ciudad de Ottawa, el dia 30 de mayo de 2013, en
inglés, francés y espafiol, siendo igualmente vélidas todas las versiones.

POR EL GOBIERNO POR EL GOBIERNO
DE LA REPUBLICA DE CHILE DE CANADA

MWL) /évuu/
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ANEXO 1

‘Tabla Comparativa de Nomenclatura de Clasificacién de -
Canales de Bovino en Chile y Canada

Norma Chilena 1306-2002

Clasificaciones de calidad de
carne de bovino de Canada

V'

* Novillito, novillo, vaquilla y vaca
joven, maximo 4 dientes
permanentes (10 a 34 meses); grasa
de cobertura 1,2y 3

»  Torito y toro, maximo 2 dientes
permanentes (10 a 24 meses); grasa
de cobertura 1,2y 3

Canada Prime, Canada AAA, Canada
AA, Canada A:

* Bovino joven (novillos y vaquillas)
menos de 36 meses; marmaleo en
trazas O superior

* Novillo y vaca joven, maximo 6
dientes permanentes (35 a 42 meses);
grasa de cobertura 1,2y 3

Canada D1, Canada D2;

= Novillos y vaguillas con 6 dientes
permanentes (42-48 meses)

® Vaca adulta y vaca vieja, maximo
8 dientes permanentes (mas de 43
meses); grasa de cobertura 1,2 y 3

= Toros y torunos, desde 4 dientes
permanentes (mas de 24 meses);
grasa de cobertura 1,2 y 3.

=  Bueyes desde 8 dientes permanentes
(mds de 43 meses); grasa de cobertura
1,2y3

Canada DI, Canada D2,
Canada D3, Canada D4:

®  Vacas maduras con mas de 48 meses

* Todas las clases excepto terneros(as);
sin exigencia de denticién; grasa de
cobertura 0; grasa de cobertura 1,2,y
3 castigadas por contusién

= (Canales con contusiones de tercer
grado de cualquier clase

Canada tiene un sistema de clasificacién
y de categorias diferente para los
toros/machos jovenes (foros jovenes con
menos de 36 meses) desde Canada E a
Canada Prime. Toros adultos no son
eligibles para la clasificacion de calidad
de carne de bovino de Canada.

=  Terneros(as) con dientes de leche
{(hasta 9 meses); sin exigencia de
grasa de cobertura

Canada Al, A2, A3, A4, Canada B1,
B2, B3, B4 and Canada Cl, C2:

Las categorias (clasificaciéon) A, By C
se basan en las exigencias relacionadas
con la musculatura, los depédsitos de
grasa sobre los rifiones y la canal. Las
categorias (clasificacién) 1,2, 3 y 4 se
basan en la evaluacion del color del
musculo magto.
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ANEXO2

Tabla Comparativa de Nomenclatura de Cortes de
Carne de Bovino de Chile y de Canad4a

CHILE

Norma Chilena 1596-1999)

CANADA

12 la orequarter
Cortes sin Hueso Boneless Cuts
1 |Malaya 1 | Subcutaneous muscle
2 |Plateada 2 | Short Plate
3 iSobrecostilla 3 | Chuck
4 | Tapapecho 4 | Brisket
S5 |Cogote 5 |Neck
6 | Huachalomo 6 | Chuck Roll
7 | Choclillo 7 | Chuck Tender
8 |Punta de paleta 8 | Shoulder Clod
9 | Asado del caricero 9 |Top Blade
10 |{Posta de paleta 10 | Shoulder clod
11 |Lagarto 11 i Shank meat
12 |Lomo vetado 12 {Rib Eye Roll
13 |Prtrafia Emdroaia 13 | Skirt (diaphragm)
Cortes con Hueso Cuts with Bone
1 |Asado de tira 1 | Short ribs
2 |Costillas arqueadas 2 | Back ribs
3 | Aletillas 3 | Sternum ribs
4 |Osobuco de mano 4 | Foreshank
12 Sero (pierna - Hindquarte
Cortes sin Hueso Boneless Cuts
1 __iLomo liso I | Striploin
2 iFilete 2 | Tenderloin
3 |Punta de ganso 3 | Outside round/Outside round flat
4 [Ganso 4 | Outside Round Gooseneck
5 |Pollo ganso 5 | Eye of Round
6 | Posta negra 6 | Beef Round, Inside Round
7  |Posta rosada 7 | Sirloin Tip
8 |Asiento 8 | Top Sirloin
9 |Punta de picana 9 | Bottom Sirloin Tri - tip
10 | Tapabarriga 10 |Flank
11 |Palanca 11 |Flank steak
12 | Pollo barriga 12 |Hanging Tender
13 | Abastero 13 | OQutside Round Heel
Cortes con Hueso Cuts with Bone
1 |Coluda 1 |Ribs steak
2 | Osobuco de pierna 2 | Shank
3 |Cola 3 |Tail




